ZUPA
(1zupa do wyboru)
Rosét z makaronem
Krem z pomidoréw z grzankami

Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa

MIESA
(2 porcje na osobe / 3 rodzaje do wyboru)
De volaille
Schabowy panierowany z pieczarkami
Kotlet drobiowy panierowany
Zraz wieprzowy
Piers$ z kurczaka nadziewana szpinakiem i suszonymi pomidorami w sosie serowym
Kotlet szwajcarski
Pieczen wieprzowa
tosos pieczony z miodem i musztarda francuska

Dorsz panierowany w panco

Dodatki Maczne
(3 do wyboru)
Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ziemniaki pieczone w ziotach

Frytki



Ryz z mastem i pietruszka
Pyzy
Potrawka z kaszy gryczanej z grzybami
(dodatkowo sos pieczeniowy )
DODATKI ZIELONE
(3 do wyboru)

Zestaw surowek (surowka z kapusty biatej, z marchwi i selera z zurawina )
Mix satat z pomidorkami i winegretem pietruszkowym
Warzywa gotowane na parze z mastem
Buraczki zasmazane
Kapusta kiszona zasmazana

Marchewka z groszkiem

DESER
(1 do wyboru)
Szarlotka z lodami i bita Smietana
Lody z gorgcymi malinami

Panna cotta z jagodami

ZIMNE PRZEKASKI
(1,5 porcji na osobe/ 3 do wyboru)
Schab ze sliwka
Rolada drobiowa ze szpinakiem
Poledwica wieprzowa z musem borowikowym
Karkowka pieczona z chrzanem
tosos w galarecie
Sandacz w galarecie

(dodatkowo pieczywo i masto)



SALATKI
(2 do wyboru)
Tradycyjna jarzynowa
Grecka
Z gruszka, serem lazur, owocami i orzechami nerkowca
Cezar z kurczakiem, grzankami, grana padano i sosem na bazie anchois

Z brokutem, ser feta i dipem jogurtowym

TORT+CIASTO
(1,5porcji na osobe / 3 rodzaje do wyboru)
Jabtecznik
Sernik
Czekoladowe
Kawowe
Z galaretka i owocami

+Kawa, herbata

KOLACJA
(1 porcja na osobe/ 2 do wyboru )
Strogonow drobiowy z kluseczkami
Szasztyk drobiowy
Bigos staropolski
ZUPY
(1do wyboru)
Barszcz czysty

Zurek z jajkiem



ZUPY
(1 do wyboru)

Rosot z makaronem
Krem z pomidordw z grzankami
Krem z biatych warzyw z oliwa truflowa

Krem borowikowy z creme fraiche i oliwa pietruszkowa

MIESA
(3 porcje na osobe/ 5 pozycji do wyboru)
De volaille
Schabowy panierowany z pieczarkami
Kotlet drobiowy panierowany
Poledwica wieprzowa z sosem grzybowym lub kurkowym
Piers z kurczaka ze szpinakiem i suszonymi pomidorami w sosie serowym
Zraz wotowy
Kotlet szwajcarski

Confitowana noga z kaczki z sosem zurawinowym
tosos pieczony z miodem i musztarda francuska

Dorsz panierowany w panco

Sandacz smazony na masle z tymiankiem



DODATKI MACZNE
(3 do wyboru)

Ziemniaki gotowane z koperkiem
Ziemniaki pieczone w ziotach
Frytki
Kopytka smazone z cebulka
Pyzy
Ryz z warzywami
Potrawka z kaszy gryczanej z grzybami

(dodatkowo sos pieczeniowy )

DODATKI ZIELONE
(4 do wyboru)

Zestaw surowek ( surowka z kapusty biatej, marchwi ,selera z zurawing)
Mix satat z pomidorkami i winegretem pietruszkowym
Gotowane warzywa na parze z mastem
Buraczki zasmazane
Kapusta modra z owocami na czerwonym winie
Kapusta kiszona zasmazana

Marchewka z groszkiem

DESER
(1dowyboru)
Tiramisu
Creme brulee z owcami

Lody smietankowe , kruszonka z biatej czekolady, owoce sezonowe



ZIMNE PRZEKASKI
(2 porcje na osobe / 4 do wyboru)
Schab ze éliwka
Rolada drobiowa ze szpinakiem
Poledwica wieprzowa z musem borowikowym
Karkowka pieczona z chrzanem
Indyk pieczony
tosos w galarecie
Sandacz w galarecie

(dodatkowo pieczywo i masto )

SALATKI
(3 do wyboru)
Tradycyjna jarzynowa
Grecka
Z gruszka, serem lazur ,owocami i orzechami nerkowca
Cezar z kurczakiem, grzankami, grana padano, sosem na bazie anchois
Z brokutem, serem feta i dipem jogurtowym

Z krewetkami, chilli, cytrusami i winegret

TORT + CIASTO
(2 porcje na osobe / 3 do wyboru )
Jabtecznik
Sernik
Czekoladowe
Kawowe

Z galaretka i owocami



Snikers
+kawa, herbata
O POENOCY

Ptongca szynka, ziemniaczki pieczone, ogorki kiszone podawana z sosem czosnkowym
(serwowana przez kucharza)

KOLACJA
(1porcja na osobe / 3 do wyboru )
Strogonow drobiowy z kluseczkami
Szasztyk drobiowy
Szasztyk wieprzowy
Bigos staropolski
Golonka po bawarsku (chrzan + musztarda)

Szynka pieczona w sosie chrzanowym

ZUPY
(1 do wyboru)
Barszcz czysty
Zurek z jajkiem

Zupa gulaszowa



PRZYSTAWKA
(1 do wyboru)

Tatar wotowy z cebulka, ogdrkiem kiszonym, prazynka gryczang, zottkiem i majonezem
truflowym

Bruschetta z pomidorami, pesto z bazylii i rukolg

Sledz holenderski, jabtko, piklowana cebula czerwona, créme fraiche, koper, oliwa
szczypiorkowa

ZUPY
(1 do wyboru)

Bulion z pieczonej kaczki z pierozkami miesnymi i warzywami julienne
Krem pomidorowy z grzankami czosnkowymi i swiezg bazylig
Krem z biatych warzyw z oliwa truflowg i czarnym sezamem
Zupa cebulowa na biatym winie z tymiankiem i grzankami

Rosot zdomowym makaronem, marchewka i pietruszka

DANIE GEOWNE
(1 porcja do wyboru / 2 pozycje do wyboru )
Pieczony tosos z komosa ryzowa, dzikim brokutem, pak choiem i sosem rakowym

Confitowane udko z kaczki, pieczone jabtko, pyza, jarmuz, kapusta modra z czerwonym
winem, demi glace z zurawing



Poledwiczka wieprzowa, fondant ziemniaczany, mus z baktazana, groszek cukrowy, demi
glace

Kurczak suprem z puree ziemniaczanym , pieczonym batatem, szpinakiem, zielonym
groszkiem i sosem demi glace

Pieczony bakfazan z palonym kozim serem i kremowym zielonym risotto

DESER
Selekcja lodéw szefa kuchni, palona biata czekolada i owoce sezonowe
Mini beza pavlova z owocami
Panna cotta z jagodami

Tiramisu

ZIMNE PRZEKASKI
(2 porcje na osobe / 5 do wyboru)
Schab z zurawing
Poledwica wieprzowa z musem borowikowym
Tatar wotowy z zottkiem, cebulka i ogorkiem kiszonym

Koreczki $ledziowe piklowang czerwona cebulg, musztardg francuska, chilii, kolendrg i
limonka

Mini caprese, pesto z bazylii i creme balsamico
Rillettes z kaczki z grzanka maslana, zel z wisni
Indyk w maladze z owocami

Terrina z tososia z kaparami i algami morskimi

SALATKI



Tradycyjna jarzynowa
Grecka
Cezar z kurczakiem, grzankami, grana padano i sosem na bazie anchois
Z krewetkami, z chilli, cytrusami i winegret
Z gruszka, serem lazur ,owocami i orzechami nerkowca

Z brokutem, serem feta i dipem jogurtowym

TORT + CIASTO
(2 porcje na osobe /3 do wyboru)

Jabtecznik

Sernik
Czekoladowe
Kawowe
Z galaretka i owocami

Snikers

+kawa, herbata

GRILL
(2 porcje na osobe / 4 do wyboru )
Klasyczne zeberka
Szasztyki wieprzowe
Kietbasa z grilla
Karkéwka marynowana w ziotach
Grillowana pyra z gzikiem
Bugery wotowe z butka wiasnego wypieku
Pier$ z kurczaka przeplatana boczkiem wedzonym

Grillowany Boczek



Kaszanka z kapusta kiszona i cebula
(dodatkowo)
Sosy : czosnkowy /bbq
/ketchup / musztarda

Pieczywo + masto

NAPOJE
bez ograniczen

Kawa rozpuszczalna/parzona oraz herbata

Soki owocowe oraz woda z cytryng i mietq

DODATKOWE INFORMAC]JE
Powitanie Paristwa Mtodych chlebem i solq oraz winem musujgcym.

Dzieci do lat 2 - brak optat. Dzieci od lat 2 do 9 - 50% ceny.
Wyzywienie dla dj/orkiestry/fotografa/kamerzysty - 50% ceny, Godziny
podawania positkéw pozostajq do ustalenia.
Czas trwania przyjecia: maksymalnie do godziny 4.0o0.
Napoje gazowane (mozliwosc zakupu tylko w restauracji) 15zt/!.
Owoce sezonowe podane na platerach 20z{/os.

Optata korkowa za otwartq butelke (w przypadku przyniesienia wtasnego
alkoholu) 15zt/szt.

Istnieje mozliwosc skorzystania z projektora restauracji - 100zt.

Istnieje mozliwosc organizacji poprawin w postaci szwedzkiego stotu w
cenie 55z/0s. - podgrzanie potraw,
ktore pozostaty po przyjeciu weselnym oraz zastawa, woda, soki.

Istnieje mozliwosc organizacji poprawin w postaci grilla lub Sniadania.

Istnieje mozliwosc wynajecia: napisu LOVE, girlandy swietlnej, kandelabréw
oraz materiatowych serwetek.

Nakrycie, ustawienie stotow oraz wystrdj zarezerwowanej czesci sali do uzgodnienia.



Istnieje mozliwos¢ stworzenia indywidualnego menu wybdr potraw z
propozycji, ktore oferuje nasza restauracja.

Zaproponowane dania mogq zostac przygotowane bez laktozy oraz bez glutenu (+ 15% do
przestawionej ceny oferty).

Istnieje mozliwosc ptatnej degustacji dan - cena uzalezniona od wybranych pozycji.
Degustacja odbywa sie od poniedziatku do czwartku. w
dogodnych godzinach dla obydwdch stron.
Tort z naszej pracowni 18 zt / porcja 120 g
Slub w plenerze / krzesta /stét 500 zt



